Proyecto normativo: «Tecnologias, procesos y
alimentos de la produccidon agroalimentaria
familiar y de elaboracidn tradicional»
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Antecedentes del proyecto

Relevamiento realizado por GT Ad HOC CONAL - AF >
Algunos procesos de elaboracidn:

Queso de leche de vaca o cabra sin

El producto es: . . ,
127 respuestas pasteurizar, estacionado por pocos dias

® Nuew' Molienda artesanal a piedra
uevo

@ Tradicional (receta pasada de
generacion en generacion)

Maduracién en sétano para emplume (o
mufa) con predominio de Penicillium

nalgiovense (salame)

Dulces cocinados a fuego de lefia, en paila

de cobre y con cucharas de madera
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Sobre el proyecto...

Inclusion de Capitulo Capitulo XXIII “Tecnologias, procesos y

alimentos de la produccion agroalimentaria familiar y de

elaboracion tradicional” Al CAA

Definicion de productos de elaboracion tradicional
Caracteristicas de los productos de elaboracion tradicional
Adaptaciones / eximiciones para estos productos

Requisitos de documentacion a presentar ante la ASJ
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Caracteristicas:

'] Definey Caracteriza los «Alimentos de elaboracion tradicional».

«Se entiende por producto de elaboracion tradicional al alimento que presenta una
caracteristica distintiva, resultante de la incidencia de conocimientos (saberes),
ingredientes, técnicas, elementos utilizados en su elaboracion, condiciones edilicias,
ambientales y prdcticas alternativas, durante el proceso de elaboracion»

Tanto el producto como el proceso son reconocidos historicamente, conservados y

transmitidos a través de generaciones
Las materias primas utilizadas son mayoritariamente de produccion propia o de

cercania.
El proceso es principalmente manual, pudiendo utilizarse herramientas

semiautomaticas o automaticas

= SEld5d



| Establece un marco para adaptar y/o eximir requisitos del CAA, de acuerdo a los procesos de elaboracion.

s

* Materiales y condiciones de las salas de elaboracidn o algun sector de las mismas.

* Materiales con los que estdn hechos los instrumentos y los equipos usados,
especificamente para la preparacion, el envasado y embalaje de dichos productos.

* Empleo de tecnologia alternativa en alguna etapa del proceso de elaboracidn.

* Cuando corresponda, con el fin de tener en cuenta una flora ambiental especifica,
responsable de alguna caracteristica; se podran adaptar/eximir algunas medidas de

limpieza y desinfeccion y la frecuencia con la que deberan llevarse a cabo
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1 Determina consideraciones para la aprobacion de alimentos de elaboracidon tradicional

= i
Los elaboradores deberan presentar ante la Autoridad Sanitaria de su jurisdiccion documentacion respaldatoria

'y

* Documentos institucionales, trabajos de investigacion y/o normativas en donde se
describa el producto y se haga referencia a |la caracteristica distintiva y a la condicion del
proceso por la cual se obtiene.

* Listas de productos de organismos, instituciones, dependencias provinciales, municipales,
organizaciones de productores, entre otros; que detallen estos productos.

e Libro de recetas, documentacién comercial, archivo fotografico, o cualquier otro tipo de
registro mediante el cual, los elaboradores puedan demostrar la transmision entre

generaciones de la elaboracion del producto.
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'] Determina consideraciones para la aprobacion de alimentos de elaboracidn tradicional

N
Los elaboradores deberan presentar ante la Autoridad Sanitaria de su jurisdiccion documentacion respaldatoria Bv wgrda de boete
11 smapotte buoterme
Rrcopebon de ba boe e
 Documentacion técnica del proceso:
Alme rmsmenie
* Descripcion del proceso, considerando aquella condicién en el mismo Coatese
(infraestructura, tecnologias implementadas y/o utensilios, etc.); que incide sobre la S e
7 . . . . . m
caracteristica distintiva del producto final
* Endicha descripcion se deben considerar medidas sanitarias que proporcionen un Secade
nivel de proteccidon equivalente a las medidas ya normadas para procesos S———
L ov made
industriales/estandarizados; y medidas preventivas en aquellas etapas que difieran
o v« bl o b

de procesos tipificados

w» S21d5Sd




EX -2022-110537514-APN-DLEIAER#ANMAT

Incorporacién al CAA de los procesos, tecnologia y
requisitos de la Agricultura Familiar.

Inicio: 14 de Abr de 2023

Finalizacion:14 de May de 2023

Proyecto de Resolucién

Observaciones
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